
 

 

ออกตามความในพระราชบัญญัติอาหาร พ

โดยท่ีเป�นการสมควรปรับปรุง
อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 

อาหาร พ.ศ. 2522 รัฐมนตรีว'าการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว
ข,อ 1 ให,ยกเลิก 

(1) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 
สารปนเป23อน ลงวันท่ี 21 มกราคม พ

(2) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
สารปนเป23อน (ฉบับท่ี 2) ลงวันท่ี 

ข,อ 2 ให,ยกเลิกบทบัญญัติเก่ียวกับสารปนเป23อน
ประกาศนี้  

ข,อ 3 ให,อาหารท่ีมีสารปนเป23อน
ข,อ 4 ในประกาศนี้

"สารปนเป23อน
แต'ปนเป23อนโดยเป�นผลเนื่องจากการผลิต 
เก็บรักษาหรือปนเป23อนจากสิ่งแวดล,อม

"ปริมาณสูงสุด
กิโลกรัม หรือไมโครกรัมต'อ 1 
อาหารไว,เป�นการเฉพาะ 

ข,อ 5 อาหารท่ีมีสารปนเป23อนต,องมีมาตรฐาน โดยตร
 (1) ตรวจพบสารสารปนเป23อนตกค,างได,ไม'เกินปริมาณ

บัญชีหมายเลข 2แนบท,ายประกาศนี้
 (2) ตรวจพบสารปนเป23อนนอกเหนือจาก 

โครงการมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ 
Food Standards Programme)
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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
ฉบับท่ี .. พ.ศ. ....  

ออกตามความในพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 
เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป23อน 

 

โดยท่ีเป�นการสมควรปรับปรุงข,อกําหนดของมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป23อน
อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 วรรคหนึ่ง และมาตรา 6 (3) และ 

าการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว,ดังต'อไปนี้ 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 98 (พ.ศ. 2529) 
มกราคม พ.ศ. 2529  

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 273) พ.ศ. 2546 
ลงวันท่ี 10 กรกฎาคม 2546 

บทบัญญัติเก่ียวกับสารปนเป23อนตามระบุไว,ในบัญชีหมายเลข 

ให,อาหารท่ีมีสารปนเป23อนเป�นอาหารท่ีกําหนดมาตรฐาน 
ในประกาศนี้ 
สารปนเป23อน" หมายความว'าสารท่ีปนเป23อนกับอาหาร โดยไม'ได,ต้ังใจเติมลงไปใน

จากการผลิต กระบวนการเตรียม กระบวนการแปรรูป การบรรจุการขนส'งหรือการ
เก็บรักษาหรือปนเป23อนจากสิ่งแวดล,อมท้ังนี้ไม'รวมถึงสิ่งแปลกปลอมทางกายภาพ 

ปริมาณสูงสุด" หมายถึง ปริมาณสารปนเป23อนสูงสุดในอาหารมีหน'วยเป�นมิลลิกรัมต'อ 
กิโลกรัมของอาหารในส'วนท่ีบริโภคได,ยกเว,นกรณีท่ี

สารปนเป23อนต,องมีมาตรฐาน โดยตรวจไม'พบสารปนเป23อนยกเว,นกรณีดังต'อไปนี้
ตรวจพบสารสารปนเป23อนตกค,างได,ไม'เกินปริมาณสารปนเป23อนสูงสุด 

แนบท,ายประกาศนี้ 
ตรวจพบสารปนเป23อนนอกเหนือจาก (๑) ได,ไม'เกินข,อกําหนดของคณะกรรมาธิการของ

โครงการมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช โอ (Codex Alimentarius Commission, Joint FAO/WHO 
Food Standards Programme) 

 

ร�าง  

 

 

มาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป23อน 
และ (๙) แห'งพระราชบัญญัติ

 เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีมี

 เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีมี

ระบุไว,ในบัญชีหมายเลข 1 แนบท,าย

โดยไม'ได,ต้ังใจเติมลงไปในอาหาร 
การบรรจุการขนส'งหรือการ

มีหน'วยเป�นมิลลิกรัมต'อ 1 
ในส'วนท่ีบริโภคได,ยกเว,นกรณีท่ีมีการกําหนดลักษณะของ

ไม'พบสารปนเป23อนยกเว,นกรณีดังต'อไปนี้ 
สารปนเป23อนสูงสุด ตามท่ีระบุไว,ใน

หนดของคณะกรรมาธิการของ
Codex Alimentarius Commission, Joint FAO/WHO 
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 (3) ตรวจพบสารปนเป23อนอ่ืนนอกเหนือจาก (1) และ (2) ตามท่ีสํานักงานคณะกรรมการ
อาหารและยาเห็นชอบตามคําแนะนําของคณะกรรมการอาหารซ่ึงสอดคล,องตามแนวทางการพิจารณากําหนดค'า
ปริมาณการปนเป23อนสูงสุดสําหรับสารปนเป23อนตาม Codex Alimentarius Commission Procedure Manual 
และตามมาตรฐานท่ัวไปสําหรับสารปนเป23อนและสารพิษในอาหารและอาหารสัตวg (Codex General Standard 
for Contaminants and Toxins in Food and Feed; CODEX STAN 193-1995) 

ข,อ 6 วิธีการตรวจวิเคราะหgสารปนเป23อนให,เป�นไปตามท่ีกําหนดในบัญชีหมายเลข 3 แนบท,าย
ประกาศนี้ 

ข,อ 7 ประกาศนี้ ไม'บังคับใช,กับ 
(1) วัตถุเจือปนอาหาร และสารช'วยในการผลิต ตามประกาศว'าด,วยเรื่องวัตถุเจือปนอาหาร 
(2)  น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุปpดสนิท ตามประกาศว'าด,วยเรื่องน้ําบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีปpดสนิท 
(3) น้ําแร'ธรรมชาติ ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว'าด,วยเรื่องน้ําแร'ธรรมชาติ 
(4) วัตถุแต'งกลิ่นรส ตามประกาศว'าด,วยเรื่องวัตถุแต'งกลิ่นรส 
(5) อาหารอ่ืนท่ีมีประกาศกระทรวงสาธารณสุขกําหนดสารปนเป23อนไว,เป�นการเฉพาะ 

ข,อ 8 ให,ผู,ผลิตหรือผู,นําเข,าซ่ึงอาหารท่ีไม'เป�นไปตามหลักเกณฑgท่ีกําหนดในประกาศนี้อยู'ก'อนวันท่ีประกาศนี้
ใช,บังคับ ให,ปฏิบัติให,ถูกต,องตามประกาศฉบับนี้ภายในหนึ่งร,อยแปดสิบวัน นับแต'วันท่ีประกาศนี้ใช,บังคับ 

ข,อ 9 ประกาศนี้ให,ใช,บังคับต้ังแต'วันถัดจากวันประกาศในราชกิจจานุเบกษา 

 

ประกาศ ณ วันท่ี   
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บัญชีหมายเลข 1 
แนบท,ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข เลขท่ี .. พ.ศ. ....เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป23อน 

รายช่ือประกาศกระทรวงสาธารณสุข  
----------------------------------------- 

1. ให,ยกเลิกข,อความ "สารปนเป23อน (contaminants)" ในข,อ 6 และบัญชีสารปนเป23อน 
(contaminants) แนบท,ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 23 (พ.ศ.2522) เรื่อง กําหนดน้ํามันถ่ัวลิสง
เป�นอาหารควบคุมเฉพาะและกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานวิธีการผลิตและฉลากสําหรับน้ํามันถ่ัวลิสง ลงวันท่ี 
13 กันยายน พ.ศ.2522  

2. ให,ยกเลิกข,อความ "สารปนเป23อน (contaminants)" ในข,อ 6 และบัญชีสารปนเป23อน 
(contaminants) แนบท,ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 56 (พ.ศ. 2524) เรื่อง น้ํามันปาลgม ลงวันท่ี 
20 มกราคม พ.ศ.2524  

3. ให,ยกเลิกข,อความ "สารปนเป23อน (contaminants)" ในข,อ 4 และบัญชีสารปนเป23อน 
(contaminants) แนบท,ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 57 (พ.ศ. 2524) เรื่อง น้ํามันมะพร,าว ลง
วันท่ี 20 มกราคม พ.ศ. 2524  

4. ให,ยกเลิกความในข,อ ข,อ 3 (3) และข,อ 3 (7) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 83 
(พ.ศ.2527) เรื่อง ช็อกโกแลต ลงวันท่ี 15 พฤศจิกายน พ.ศ. 2527  

5. ให,ยกเลิกความในข,อ ข,อ 3 (6) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 121 (พ.ศ.2532) 
เรื่อง อาหารสําหรับผู,ท่ีต,องการควบคุมน้ําหนัก ลงวันท่ี 23 พฤษภาคม พ.ศ. 2532  

6. ให,ยกเลิกความในข,อ 4.11 ของข,อ 4 แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 156 
(พ.ศ.2537) เรื่อง นมดัดแปลงสําหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรต'อเนื่องสําหรับทารกและเด็กเล็ก ลงวันท่ี 14 
ตุลาคม พ.ศ.2537  

7. ให,ยกเลิกความในข,อ 4.10 ของข,อ 4 แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 157 
(พ.ศ.2537) เรื่อง อาหารทารกและอาหารสูตรต'อเนื่องสําหรับทารกและเด็กเล็ก ลงวันท่ี 14 ตุลาคม พ.ศ.2537  

8. ให,ยกเลิกความในข,อ 3.11 ของข,อ 3 แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 158 
(พ.ศ.2537) เรื่อง อาหารเสริมสําหรับทารกและเด็กเล็ก ลงวันท่ี 14 ตุลาคม พ.ศ.2537  

9. ให,ยกเลิกความในข,อ 4 (5) (ง) และข,อ 4 (6) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 
195) พ.ศ. 2543 เรื่อง เครื่องด่ืมเกลือแร' ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

10. ให,ยกเลิกความในข,อ 6 (7) และข,อ 6 (9) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 
196) พ.ศ. 2543 เรื่อง ชา ลงวันท่ี 19 กันยายนพ.ศ.2543  

11. ให,ยกเลิกความในข,อ 10 (6) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 197) พ.ศ.2543 
เรื่อง กาแฟ ลงวันท่ี 19 กันยายนพ.ศ.2543  

12. ให,ยกเลิกความในข,อ 5 (7) และข,อ 5 (12) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 
198) พ.ศ.2543 เรื่อง น้ํานมถ่ัวเหลืองในภาชนะบรรจุท่ีปpดสนิท ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

13. ให,ยกเลิกความในข,อ 4 (8) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 201) พ.ศ. 2543 
เรื่อง ซอสบางชนิด ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

14. ให,ยกเลิกความในข,อ 4 (2) และข,อ 5 (2) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 204) 
พ.ศ. 2543 เรื่อง น้ําส,มสายชู ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

15. ให,ยกเลิกความในข,อ 6 (8) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 205) พ.ศ. 2543 
เรื่อง น้ํามันและไขมัน ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

16. ให,ยกเลิกความในข,อ 4 (6) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 206) พ.ศ. 2543 
เรื่อง น้ํามันเนย ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  
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17. ให,ยกเลิกความในข,อ 5 (8) ข,อ 6 (9) ข,อ 7 (7) ข,อ 8 (8) ข,อ 9 (7) และข,อ 10 (8) แห'ง
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 208) พ.ศ.2543 เรื่อง ครีม ลงวันท่ี 19 กันยายนพ.ศ.2543  

18. ให,ยกเลิกความในข,อ 5 (4) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 209) พ.ศ.2543 
เรื่อง เนยแข็ง ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

19. ให,ยกเลิกความในข,อ 5 (5) ข,อ 6 (5) ข,อ 7 (5) ข,อ 8 (4) และข,อ 9 (3) ประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 210) พ.ศ.2543 เรื่อง อาหารก่ึงสําเร็จรูป ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

20. ให,ยกเลิกความในข,อ 4 (13) และข,อ 4 (15) แห'งประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 
211) พ.ศ. 2543 เรื่องน้ําผึ้ง ลงวันท่ี 19 กันยายนพ.ศ.2543  

21. ให,ยกเลิกความในข,อ 4 (5) และข,อ 4(8) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 213) พ.ศ. 
2543 เรื่องแยมเยลลี่และมารgมาเลดในภาชนะบรรจุท่ีปpดสนิท ลงวันท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543  

22. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (4) ข,อ 5 (5) และข,อ 6 (5) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับท่ี 226) พ.ศ.2544 เรื่อง เนยใสหรือกี (Ghee) ลงวันท่ี 23 กรกฎาคม พ.ศ.2544  

23. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (8) และข,อ 4 (9) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 227) 
พ.ศ. 2544 เรื่อง เนย ลงวันท่ี 23 กรกฎาคมพ.ศ. 2544  

24. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (2) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 236) พ.ศ. 2544 
เรื่อง ไข'เยี่ยวม,า ลงวันท่ี 20 สิงหาคม พ.ศ.2544  

25. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (3) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 280) 
พ.ศ.2547 เรื่อง ชาสมุนไพร ลงวันท่ี 4 มิถุนายน พ.ศ. 2547  

26. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 5 (4) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 293) 
พ.ศ.2548 เรื่อง ผลิตภัณฑgเสริมอาหาร ลงวันท่ี 15 ธันวาคม พ.ศ.2548  

27. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (3) และ (4) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง ผลิตภัณฑg
ปรุงรสท่ีได,จากการย'อยโปรตีนของถ่ัวเหลือง ลงวันท่ี ๖ พฤษภาคม พ.ศ. ๒๕๕๓ 

28. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 3 ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง มาตรฐานอาหารท่ีปนเป23อน
สารกัมมันตรังสี ลงวันท่ี 11 เมษายน พ.ศ. 2554  

29. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (5) ข,อ 4 (6) และข,อ 4 (7) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับท่ี ๓๔๘) พ.ศ. ๒๕๕๕ เรื่อง เนยเทียม เนยผสมผลิตภัณฑgเนยเทียม และผลิตภัณฑgเนยผสม ลงวันท่ี ๑๘ 
ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๕๕  

30. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 7 (5) ข,อ 10 (4) และข,อ 11 (5) ของประกาศกระทรวง
สาธารณสุข (ฉบับท่ี ๓๕๐) พ.ศ. ๒๕๕๖ เรื่อง นมโค ลงวันท่ี ๒๖ มิถุนายน พ.ศ.๒๕๕๖  

31. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 8 (5) และข,อ 9 (5) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 
๓๕๑) พ.ศ. ๒๕๕๖ เรื่อง นมปรุงแต'ง ลงวันท่ี ๒๖มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๕๖  

32. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 7 (4) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี ๓๕๒) พ.ศ. 
๒๕๕๖ เรื่อง ผลิตภัณฑgของนม ลงวันท่ี ๒๖ มิถุนายน พ.ศ.๒๕๕๖  

33. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 5 (4) (4.7) และ ข,อ 6 (9)  ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับท่ี ๓๕๔) พ.ศ.๒๕๕๖ เรื่อง ไอศกรีม ลงวันท่ี ๒๖ มิถุนายน พ.ศ.๒๕๕๖  

34. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (3) และข,อ 4 (4) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 
355) พ.ศ. 2556 เรื่อง อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปpดสนิท ลงวันท่ี ๒๖ มิถุนายน พ.ศ.๒๕๕๖  

35. ให,ยกเลิกข,อความในข,อ 4 (7) และข,อ 4 (9) ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี ๓๕๖) 
พ.ศ.๒๕๕๖ เรื่อง เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปpดสนิท ลงวันท่ี ๒๖ มิถุนายน พ.ศ.๒๕๕๖ 
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บัญชีหมายเลข 2 
แนบท,ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข เลขท่ี .. พ.ศ. ....เรื่องมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป23อน 

ตารางที่ 1 ข!อกําหนดปริมาณสูงสุดของโลหะหนัก 

1. แคดเมียม (cadmium) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

ข�าวขัดสี  0.4* ทั้งเมล็ด  

ข�าวสาล ีรวมทั้งดูรัมวีต สเปลต� 
และเอ็มเมอร�  

0.2* ทั้งเมล็ด  

ชา และชาสมุนไพร 0.3 ในสภาพที่ต�มหรือชงกับน้ําพร�อมบริโภค  
ช็อกโกแลต 
 

0.8* ผลิตภัณฑ�ช็อกโกแลตที่มีปริมาณโกโก�ผง 
ตั้งแต3ร�อยละ 50 แต3ไม3ถึงร�อยละ 70 

 

0.9* ผลิตภัณฑ�ช็อกโกแลตที่มีปริมาณโกโก�ผง 
ตั้งแต3ร�อยละ 70% ข้ึนไป 

 

ถ่ัวฝ<กสด  0.1* ทุกส3วนทีส่ามารถบริโภคได�  
ถ่ัวเมล็ดแห�ง ยกเว�น ถ่ัวเหลืองเมล็ดแห�ง 0.1* ทั้งเมล็ด  

ผักตระกูลกะหล่ํา ยกเว�นผักใบตระกูล
กะหล่าํ 

0.05* กะหล่าํหัวและกะหล่าํปม: ทุกส3วนแต3ไม3รวม
ส3วนที่เน3าเสียและใบเห่ียว 

 

กะหล่ําดอกและบร็อกโคล:ี เฉพาะส3วน
ดอกที่ยังเจริญไม3เต็มที่ 

 

กะหล่ําดาว: เฉพาะปมเท3านั้น  
ผักที่บริโภคลาํต�นและก�าน  0.1* ทุกส3วนที่ตัดแต3งพร�อมบริโภคโดยแยกเอา

ส3วนที่เน3าเสียและใบเห่ียวออก 
 

รูบาร�บ: เฉพาะก�านใบ  

อาร�ติโชค: เฉพาะส3วนดอก  

หัวเซเลอร�รีและหน3อไม�ฝร่ัง:หลังจากล�าง
ทําความสะอาดดนิออกแล�ว 

 

ผักบริโภคผล ยกเว�น มะเขือเทศและ
เห็ดราที่บริโภคได� 

0.05* ทุกส3วนหลังจากนาํข้ัวผลออก  

ข�าวโพดหวานและข�าวโพดสด: หลังจาก
ลอกเปลือกออกแล�ว 

 

ผักใบ รวมทั้งผักใบตระกูลกะหล่ํา 0.2* ทุกส3วนที่ตัดแต3งพร�อมจําหน3าย โดยเอา
ส3วนที่เน3าเสีย หรือใบเห่ียวออก 

 

ผักรากและผักหัว ยกเว�น เซเลอริแอก 0.1* ทั้งรากและหัวที่ตัดส3วนก�านใบออกและผ3าน
การทําความสะอาดเรียบร�อยแล�ว 

 

มันฝร่ัง: ปอกเปลือกแล�ว  

พืชหัวแบบหอม  0.05* หัวหอมและกระเทียม แบบแห�งและแบบ
สดโดยตัดส3วนราก เอาดินออก และ
ลอกเปลือกชั้นนอกที่แห�งออก 
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1. แคดเมียม (ต3อ) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

เมล็ดธญัพชื ยกเว�น บัควีต กานิวา  
ควินัว ข�าวสาลี และข�าวขัดสี  

0.1* ทั้งเมล็ด  

สัตว�จําพวกหมึก รวมทั้ง หมึกกระดอง 
หมึกสายและหมึกกล�วย  

2* ทุกส3วนที่บริโภคได� หลังจากเอากระดอง 
และอวัยวะภายในออกแล�ว 

 

หอยสองฝาทุกชนิด รวมทั้งหอยกาบตลับ 
หอยแครง และหอยแมลงภู3 ยกเว�น 
หอยนางรม และหอยเชลล� 

2* ทุกส3วนที่บริโภคได�  

หอยฝาเดียวทุกชนิดรวมทัง้หอยหวาน 2* ทุกส3วนที่บริโภคได�  

สาหร3าย 2* ในสภาพพร�อมบริโภค  
ปลา 1* เฉพาะเนื้อปลา ไม3รวมอวัยวะภายใน  

ผลิตภัณฑ�เสริมอาหาร  0.3* ในสภาพพร�อมบริโภค  
เกลือบริโภค  0.5*   

2. ดีบุก(tin) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

เคร่ืองดื่มกระปGอง  150* ในสภาพพร�อมบริโภค  
เคร่ืองดื่มเกลือแร3 250 ในสภาพพร�อมบริโภค  
ชาปรุงสําเร็จ 250 ในสภาพพร�อมบริโภค  
ชาสมุนไพร 250 ในสภาพที่ต�มหรือชงกับน้ําพร�อมบริโภค  
น้ํานมถ่ัวเหลือง 250 ในสภาพพร�อมบริโภค  
เนื้อบดปรุงสุกทีไ่ม3ได�บรรจุในกระปGอง

ดีบุก ได�แก3 คอร�นบีพ 
50*   

ลันชนัมีต ทีไ่ม3ได�บรรจุในกระปGองดีบุก 50*   
ผลิตภัณฑ�เนื้อสัตว�ตัดแต3งทีผ่3านความร�อน

ที่ไม3ได�บรรจุในกระปGองดบีุก เช3น แฮม 
    50*   

ผลิตภัณฑ�เนื้อสัตว�บดทีผ่3านความร�อน
ที่ไม3ได�บรรจุในกระปGองดบีุก 

50*   

สันคอหมูปรุงสุกทีไ่ม3ได�บรรจุในกระปGองดีบกุ     50*   
อาหารกระปGอง ยกเว�นเคร่ืองดื่มกระปGอง 250*   
แยม เยลลี่ และมาร�มาเลด 250*   
อาหารอ่ืนนอกเหนือจากรายการข�างต�น 250   

3. ตะกั่ว (Lead) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

เคอร�แรนต� 0.2* ผลรวมทั้งข้ัวผล  

แครนเบอร�รี 0.2* ทุกส3วนที่บริโภคได� หลังจากเอาข้ัวผล 
และกลีบเลี้ยงออกแล�ว 
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3. ตะก่ัว (ต'อ) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

ถ่ัวฝ<กสด  0.1* ทุกส3วนทีบ่ริโภคได�  

ถ่ัวเมล็ดแห�ง  0.2* ทั้งเมล็ด  
เบอร�รีและผลไม�ผลเล็ก ยกเว�น          

แครนเบอร�รี เคอร�แรนต� และ  
เอลเดอร�เบอร�รี 

0.1* ทุกส3วนที่บริโภคได� หลังจากเอาข้ัวผล 
และกลีบเลี้ยงออก 

 

ผักตระกูลกะหล่ํา ยกเว�น เคลและผัก
ใบตระกูลกะหล่ํา 

0.1* กะหล่ําหัวและกะหล่าํปม: ทุกส3วนที่
ตัดแต3งพร�อมจําหน3าย หลงัจากที่
เอาส3วนที่เน3าเสียหรือใบเห่ียวออก 

 

กะหล่ําดอกและบร็อกโคล:ี เฉพาะส3วน
ดอกที่ยังเจริญไม3เต็มที่  

 

กะหล่ําดาว: เฉพาะส3วนปมเท3านั้น  

ผักบริโภคผล ยกเว�น เห็ดราทีบ่ริโภค
ได�และเห็ด 

0.05* ทุกส3วนที่บริโภคได�หลังจากเอาข้ัวผลออก  
ข�าวโพดหวานและข�าวโพดสด: ลอก

เปลือกออกแล�ว 
 

ผักใบ รวมทั้ง ผักใบตระกูลกะหล่ํา 
ยกเว�น ผักปวยเล�ง 

0.3* ทุกส3วนที่ตัดแต3งพร�อมจําหน3ายหลังจาก
ที่เอาส3วนที่เน3าเสีย หรือใบเห่ียวออก 

 

ผักรากและผักหัว 0.1* ทั้งรากและหัวที่ตัดส3วนก�านใบออก และ
ผ3านการทาํความสะอาดเรียบร�อยแล�ว  

 

มันฝร่ัง: ปอกเปลือกแล�ว  
พืชหัวแบบหอม 0.1* หัวหอมและกระเทียม แบบแห�งและ

แบบสดที่ผ3านการทาํความสะอาด 
และลอกเปลือกชั้นนอกที่แห�งออก 

 

ผลไม� ยกเว�น แครนเบอร�รี เคอร�
แรนต� และเอลเดอร�เบอร�รี 

0.1* ทุกส3วนทีบ่ริโภคได�  
ผลไม�ที่มีผลแบบแอปเปIล: หลังจากเอาข้ัว

ผลออกแล�ว 
 

ผลไม�ผลเดี่ยวที่มีเมล็ดแข็ง อินทผลัม และ
มะกอก: ทุกส3วนหลงัจากเอาข้ัวผลและ
เมล็ดออกแล�ว 

 

อะโวคาโด มะม3วง และผลไม�ที่มีเมล็ดแข็ง: 
ทุกส3วน หลังจากเอาเมล็ดออกแล�ว 

 

มะกอกที่บริโภคสดและผลติภัณฑ�มะกอก 0.4*   
เมล็ดธัญพืช ยกเว�น บัควีต กานิวาและควินัว 0.2* ทั้งเมล็ด  
เห็ดราบริโภคได� เช3น เห็ดแชมปIญอง หรือ

เห็ดกระดุมเห็ดชิตาเกะ เห็ดหอม 
รวมทั้งเห็ดตระกูลนางรม เช3น เห็ด
นางฟKา เห็ดนางฟKาเห็ดภูฎาน เห็ดออริน
จิ เห็ดเปGาฮื้อ และเห็ดนางนวล เปMนต�น 

  0.3* ทุกส3วนทีบ่ริโภคได�  



-8- 

 

3. ตะก่ัว (ต'อ) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

เอลเดอร�เบอร�รี 0.2* ทุกส3วนทีบ่ริโภคได� หลังจากเอาข้ัวผลและ
กลีบเลี้ยงออกแล�ว 

 

แตงกวาดอง 0.1* -  
เนื้อเกาลัดกระปGอง และเนื้อเกาลัดบด

กระปGอง  
0.05* -  

น้ําผลไม�ทุกชนิด ยกเว�นน้ําผลไม�จาก
เบอร�ร่ีและผลไม�ผลเล็ก 

0.03* 
 

ในสภาพพร�อมบริโภค  

น้ําผลไม�จากเบอร�ร่ีและผลไม�ผลเล็ก 0.05*   
น้ําองุ3น  0.04* ในสภาพพร�อมบริโภค  
ผักกระปGอง รวมทั้งผักตระกูลกะหล่ํา
กระปGอง 

0.1* ในสภาพพร�อมบริโภค  

ผลไม�กระปGอง  0.1* ในสภาพพร�อมบริโภค  

มะเขือเทศแปรรูป รวมทั้งมะเขือเทศ
เข�มข�น  

0.05* สําหรับผลิตภัณฑ�ที่ได�จากมะเขือเทศผลสด 
ซ่ึงมีค3าปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายได�
โดยธรรมชาติอ�างอิงเท3ากับ 4.5 

 

แมงโก�ชัทนยี� 0.4* -  

แยม เยลลี่ และมาร�มาเลด 0.4* -  

ไข3เยี่ยวม�า 2* -  

เคร่ืองในสัตว�จําพวกวัวควาย หมู 
รวมทั้งสัตว�ปOก  

0.5* ทุกส3วนที่บริโภคได�  

เนื้อและไขมันสตัว�จําพวกวัวควาย 
หมู และแกะ 

0.1* ไม3รวมกระดูก  

เนื้อและไขมันจากสัตว�ปOก 0.1* ไม3รวมกระดูก  

เนื้อปลา 0.3* เนื้อปลาสด ไม3รวมเคร่ืองใน  

น้ําผึง้ 0.5   

น้ํานม  
 
 

0.02* 
 

น้ํานมจากสัตว�เลี้ยงลูกด�วยนมทุกชนิดใน
สภาพเหลว ที่ไม3ผ3านการปรุงแต3งหรือ
การเติมส3วนผสมอ่ืน สําหรับการบริโภค
โดยตรง หรือนําไปผ3านกระบวนการ   
แปรรูปก3อนการบริโภค 

 

ผลิตภัณฑ�ของนม 0.02* ผลิ ต ภัณฑ�นมแปร รูป ข้ันทุ ติ ย ภู มิ ใน
ลักษณะพร�อมบริโภค เช3น นมผง นมข�น 
นมคืนรูป นมแปลงไขมัน และนมปรุงแต3ง 
เปMนต�น ซ่ึงได�จากการนําน้ํานมไปผ3าน
กระบวนการอย3างง3าย เช3น ดึงน้ําหรือ
ไขมันนมออก 

 

เนย  0.05 -  

เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑ�เนย
เทียม ผลิตภัณฑ�เนยผสม  

0.04* -  
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3. ตะก่ัว (ต'อ) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

ช็อกโกแลตชนิดไม3หวาน 2 -  
ช็อกโกแลตทุกชนิด ยกเว�น ช็อกโกแลต
ชนิดไม3หวาน 

1 - 
 

 

เคร่ืองดื่มเกลือแร3 0.3 ในสภาพพร�อมบริโภค   
เคร่ืองดื่มในภาชนะบรรจุที่ปIดสนิท 0.5 ในสภาพพร�อมบริโภค   

ชาปรุงสําเร็จ 0.5 ในสภาพพร�อมบริโภค  
ชาสมุนไพร 0.5 ในสภาพที่ต�มหรือชงกับน้าํพร�อมบริโภค  
น้ํานมถ่ัวเหลือง 0.5 ในสภาพพร�อมบริโภค   
อาหารเสริมสําหรับทารก อาหารสูตร

ต3อเนื่องสําหรับทารกและเด็กเลก็ 
และอาหารทางการแพทย�สาํหรับ
ทารกและเด็กเล็ก 

0.01 ในลักษณะพร�อมบริโภค  

น้ํามันและไขมัน  0.08*    
ผลิตภัณฑ�เสริมอาหาร  1 สภาพพร�อมบริโภค  

เกลือบริโภค  2*   

น้ําส�มสายชู 1 -  
ผลิตภัณฑ�ปรุงรสทีไ่ด�จากการย3อย

โปรตีนของถ่ัวเหลือง 
1 ในสภาพของเหลวโดยในสภาพแห�งต�อง

คํานวณตามสัดส3วนของของแข็งที่
เหลือจากการระเหยน้ํา  

 

ไวน�  0.2* -  
อาหารอ่ืนนอกเหนือจากรายการข�างต�น 1 ในสภาพพร�อมบริโภค  

4. เมธิลเมอร7คิวรี (methyl mercury) และปรอท (mercury) 

   ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

4.1 เมธิลเมอร7คิวรี (methyl mercury) 
ปลากระโทง 1.7* 

 
เนื้อปลาสด หลังจากเอาระบบทางเดิน
อาหารออกแล�ว รวมทั้งผลิตภัณฑ�จาก
เนื้อปลา 

สามารถตรวจวิเคราะห�
เปMนปริมาณปรอท
ทั้งหมดได�  ทั้งนี้หาก
ปริมาณปรอททั้งหมดที่
พบมีค3าน�อยกว3าค3า ML 
ของเมธิลเมอร�คิวรีให�ถือ
ว3าสอดคล�องตาม
ข�อกําหนด 

ปลาคินเมะได หรือปลากระพงแดงตาโต  1.5* 

ปลาฉลาม  1.6* 

ปลาทูน3า ยกเว�นปลาทูน3าในภาชนะ
บรรจุที่ปIดสนิท 

1.2* 

4.2 ปรอท (mercury)    

ผลิตภัณฑ�เสริมอาหาร  0.5* สภาพพร�อมบริโภค  
เกลือบริโภค  0.1*   

 



-10- 

 

4.2 ปรอท (ต3อ) 

   ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

อาหารทะเล ยกเว�น ปลากระ-โทง 
ปลาคินเมะได (ปลากระพงแดง
ตาโต) ปลาฉลาม และปลาทูน3า 

0.5   

อาหารอ่ืนนอกเหนือจากรายการข�างต�น 0.02   

5. สารหนู (arsenic) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร 
ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อ

กิโลกรัม) 
ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

5.1 สารหนูอนินทรีย7 (inorganic arsenic) 
ข�าวขัดส ี 0.2* ทั้งเมล็ด สามารถตรวจวิเคราะห�

เปMนปริมาณสารหนู
ทั้งหมดได� ทั้งนี้หากพบ
ปริมาณของสารหนู
ทั้งหมดมีค3าน�อยกว3าค3า 
ML ของสารหนูอนินทรีย�
ให�ถือได�ว3าสอดคล�องตาม
ข�อกําหนด 

ข�าวกล�อง 0.35* ทั้งเมล็ด 

น้ํามันปลา 0.1*  

สัตว�น้าํ ผลิตภัณฑ�สัตว�น้ํา และอาหาร
ทะเลอ่ืนๆ 

2 
 

 

5.2 สารหนูทั้งหมด (arsenic, total) 
ช็อกโกแลตชนิดไม3หวาน ช็อกโกแลต

ชนิดผสมและช็อกโกแลตชนิดใส3ไส� 
1   

ช็อกโกแลตทุกชนิด ยกเว�น ช็อกโกแลต
ชนิดไม3หวาน ช็อกโกแลตชนิดผสม
และช็อกโกแลตใส3ไส� 

0.5   

เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑ�เนยเทียม 
และผลิตภัณฑ�เนยผสม 

0.1 -  

เคร่ืองดื่มเกลือแร3 0.2 ในสภาพพร�อมบริโภค  
เคร่ืองดื่มในภาชนะบรรจุที่ปIดสนิท 0.2 ในสภาพพร�อมบริโภค  
ชาปรุงสําเร็จ 0.2 ในสภาพพร�อมบริโภค  
ชาสมุนไพร 0.2 ในสภาพที่ต�มหรือชงกับน้ําพร�อมบริโภค  
น้ํานมถ่ัวเหลือง 0.2 ในสภาพพร�อมบริโภค  
น้ํามันและไขมัน ยกเว�น น้าํมันปลา  0.1*   
น้ําผึง้ 0.2   
ผลิตภัณฑ�เสริมอาหาร  2 สภาพบริโภค  
เกลือบริโภค 0.5*   
น้ําส�มสายช ู 1   
ผลิตภัณฑ�ปรุงรสทีไ่ด�จากการย3อย

โปรตีนของถ่ัวเหลือง 
2 ในสภาพเหลว หากมีสภาพแห�งต�องคํานวณตาม

สัดส3วนของของแข็งท่ีเหลือจากการระเหยนํ้า 
 

อาหารอ่ืนนอกเหนือจากรายการข�างต�น      2 -  

หมายเหตุ 
* ปริมาณสงูสุดที่กําหนดใหม3โดยประกาศฉบบันี ้
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ตารางที่ 2 ข!อกําหนดปริมาณการปนเป()อนสูงสุดของสารพิษจากเชื้อรา 

1. แอฟลาทอกซิน 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร 
ปริมาณสูงสุด 

(ไมโครกรัมต)อกิโลกรัม) 
หมายเหตุส)วนหรือลักษณะของอาหาร

1.1 แอฟลาทอกซิน เอ็ม 1 (Aflatoxin M1) 
0.5น้ํานม * น้ํานมจากสัตว�เลี้ยงลูกด�วยนมทุกชนิดที่

ไม3ผ3านการปรุงแต3งหรือการเติมส3วนผสม
อ่ืน สําหรับการบริโภคโดยตรง หรือนําไป
ผ3านกระบวนการแปรรูปก3อนการบริโภค 

 

1.2 แอฟลาทอกซินทั้งหมด (Aflatoxin, total) 

10บราซิลนัต * พร�อมบริโภค  
15* บราซิลนัตที่ยังไม3พร�อมบริโภค โดยต�อง

ผ3านกระบวนการคัด หรือทําความสะอาด 
 

10พิสทาชิโอ * พร�อมบริโภค  
15* พิสทาชิโอที่ยังไม3พร�อมบริโภค ซ่ึงยังต�อง

ผ3านกระบวนการคัด หรือทําความสะอาด 
 

10มะเดื่อฝร่ังแห�ง * พร�อมบริโภค  
Peanut 20 Peeled peanut which still requires 

sorting and cleaning process
 

10อัลมอนด� * พร�อมบริโภค  
15* อัลมอนด�แกะเปลือกที่ยังต�องผ3าน

กระบวนการคัด หรือทําความสะอาด 
 

ฮาเซลนตั 10* พร�อมบริโภค  
15* ฮาเซลนัตแกะเปลือกที่ยังต�องผ3าน

กระบวนการคัด หรือทําความสะอาด 
 

น้ํามันและไขมันรวมทั้งน้ํามันถ่ัวลิสง 
และน้าํมันมะพร�าว 

พร�อมบริโภค20

พริกแห�ง 15*   
20เมล็ดข�าวโพดแห�ง * เมล็ดข�าวโพดแห�งที่ใช�เปMนวัตถุดบิใน

การผลิตอาหาร 
 

20Other food which is not specified above  

3. ดีออกซีนิวาลีนอล (Deoxynivalenol: DON) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(ไมโครกรัมต)อกิโลกรัม) 

หมายเหตุส)วนหรือลักษณะของอาหาร

แปKงที่ได�จากเมล็ดและเกล็ดของข�าวสาลี 
ข�าวโพด หรือข�าวบาร�เลย� 

1,000*   

เมล็ดธัญพืชจาํพวกข�าวสาลี ข�าวโพด 
หรือข�าวบาร�เลย� 

2,000*  เมล็ดที่ยังต�องผ3านกระบวนการคัด
หรือทําความสะอาด 

 

อาหารสําหรับทารกและเด็กเล็กที่มี
ธัญพืชเปMนส3วนผสมหลัก 

200* 
 

ในลักษณะแห�ง  

jeffery.mitchell
Highlight

jeffery.mitchell
Highlight

jeffery.mitchell
Highlight
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4. ฟูโมนิซินบี 1 และบี 2 (Fumonisins B1+B2) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(ไมโครกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

เมล็ดข�าวโพดดบิ 4,000* ทั้งเมล็ด  
แปKงข�าวโพดและอาหารทีท่ําจาก

ข�าวโพด 
2,000*   

5. โอคราทอกซินเอ (Ochratoxin A)  

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(ไมโครกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

ข�าวบาร�เลย�เมล็ดดิบ 5* ทั้งเมล็ด  
ข�าวไรย�เมล็ดดิบ 5* ทั้งเมล็ด  
ข�าวสาลีเมล็ดดิบ รวมทั้งดูรัมวีต สเปลต� 
และเอ็มเมอร� 

5* ทั้งเมล็ด  

พริกแห�ง รวมถึงพริกปVน 30*   

เมล็ดกาแฟดิบ 20* ทั้งเมล็ด  

6. พาทูลิน (patulin) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(ไมโครกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

น้ําแอปเปIล (ไม3รวมน้ําแอปเปIลเข�มข�น) 50* น้ําแอปเปIลแบบพร�อมดื่ม รวมทั้งน้ํา
แอปเปIลที่จะนําไปใช�เปMนส3วนประกอบ

ของอาหารอ่ืน 

 

หมายเหตุ 
* ปริมาณสงูสุดที่กําหนดใหม3โดยประกาศฉบบันี ้
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ตารางที่ 3 ข!อกําหนดปริมาณการปนเป()อนสูงสุดของสารปนเป()อนอ่ืนๆ 

1. กรดไฮโดรไซยานิก (hydrocyanic acid) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

การิที่ทํามาจากมันสําปะหลัง 2 * 
 

 ตรวจวิเคราะห�เปMนปริมาณกรดไฮโดร
ไซยานิกอิสระ 

แปKงมันสาํปะหลัง 10*  
 

 ตรวจวิเคราะห�เปMนปริมาณกรดไฮโดร
ไซยานิกทั้งหมด  

2. ไซโคลโพรพีนอยแฟตตี้แอซิด (cyclopropenoid fatty acid) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(รVอยละต)อนํ้าหนัก) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

น้ํามันถ่ัวลิสง น้ํามันและไขมัน 0.4   

3. เมลามีน (melamine) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

อาหารสูตรสําหรับทารก อาหารสูตร
ต3อเนื่องสําหรับทารกอายุตั้งแต3 6  
เดือนถึง 12 เดือน และอาหารสูตร
สําหรับเด็กเล็ก 

0.15 
 

ชนิดเหลว  

1 ชนิดผง  

อาหารอ่ืนที่นอกเหนือจากรายการข�างต�น 2.5   

5. ไวนิลคลอไรด7มอนอเมอร7 (vinylchloride monomer)  

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

อาหารทุกชนิดทีบ่รรจุในภาชนะ
พลาสติกชนิดพอลไิวนิลคลอไรด�  

0.01*   

6. อะคริโลไนไตรล7 (Acrylonitrile monomer) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

อาหารทุกชนิดที่บรรจุในใช�ภาชนะบรรจุ
ที่มีอะคริโลไนไตรล�เปMนโมโนเมอร�  

0.02* 
  

7. คลอโรโพรเพนอล (chloropropanols) หรือ 3-เอ็มซีพีดี (3-MCPD) หรือ 3-คลอโร-1, 2-โพรเพนไดออล (3-Chloro -
1,2- propanediol) 

ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(มิลลิกรัมต)อกิโลกรัม) 

ส)วนหรือลักษณะของอาหาร หมายเหตุ 

ผลิตภัณฑ�ปรุงรสทีไ่ด�จากการย3อยโปรตีน
ของถ่ัวเหลือง 

0.4 
 

มีของแข็งที่เหลือหลังจากการระเหย
น้ําไม3เกินร�อยละ 40 

 

1 
 

มีของแข็งที่เหลือหลังจากการ
ระเหยน้ําเกินกว 3าร�อยละ 40 

 

หมายเหตุ 
* ปริมาณสงูสุดที่กําหนดใหม3โดยประกาศฉบบันี ้
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ตารางที่ 4 ข!อกําหนดปริมาณการปนเป()อนสูงสุดของสารกัมมันตรังสี ** 

สารกัมมันตรังสีตัวแทน ประเภทหรือชนิดของอาหาร ปริมาณสูงสุด 
(เบคเคอเรลต)อกิโลกรัม) หมายเหตุ 

พูโตเนียม-238 (Pu-238) 
พูโตเนียม-239 (Pu-239) 
พูโตเนียม-240 (Pu-240) 
อะเมริเซียม-241 (Am-241) 

อาหารสูตรสําหรับทารก อาหารสูตร
ต3อเนื่องสําหรับทารกอายุตั้งแต3 6 
เดือนถึง12 เดือน และอาหารสูตร
สําหรับเด็กเล็ก  

1  

อาหารอ่ืน 10   
สทรอนเชียม-90 (Sr-90) 
รูทีเนียม-106 (Ru-106) 
ไอโอดีน-129 (I-129) 
ไอโอดีน-131 (I-131) 
ยูเรเนียม-235 (U-235) 

อาหารสูตรสําหรับทารก อาหารสูตร
ต3อเนื่องสําหรับทารกอายุตั้งแต3 6 
เดือนถึง12 เดือน อาหารสูตร
สําหรับเด็กเล็ก  

100   

อาหารอ่ืน 100  
ซัลเฟอร�-35 (S-35) 
โคบอลต�-60 (Co-60) 
สทรอนเชียม-89 (Sr-89) 
รูทีเนียม-103 (Ru-103) 
ซีเซียม-134 (Cs-134) 
ซีเซียม-137 (Cs-137)  
ซีเรียม-144 (Ce-144) 
อิริเดียม-192 (Ir-192) 

อาหารสูตรสําหรับทารก อาหารสูตร
ต3อเนื่องสําหรับทารกอายุตั้งแต3 6 
เดือนถึง12 เดือน อาหารสูตร
สําหรับเด็กเล็ก  

1,000 ปริมาณการปนเปdeอนของ
ซัลเฟอร�-35 (S-35) ใน
อาหาร ท่ีเปMนสารอินทรีย� 
ในรูปท่ีไม3แตกตัว 

อาหารอ่ืน 1,000  

ไฮโดรเจน-3 (H-3) 
คาร�บอน-14 (C-14) 
เทคนีเชียม-99 (Tc-99) 

อาหารสูตรสําหรับทารก อาหารสูตร
ต3อเนื่องสําหรับทารกอายุตั้งแต3 6 
เดือนถึง12 เดือน และอาหารสูตร
สําหรับเด็กเล็ก  

1,000  ปริมาณการปนเปdeอนของ
ตริเตียมกัมมันตรังสีใน
อาหารท่ีเปMนสารอินทรีย� 
ในรูปท่ีไม3แตกตัว 

 อาหารอ่ืน 10,000   

หมายเหตุ 
** ปริมาณการปนเปdeอนสูงสุดสาํหรับอาหารที่ผลิตในเขตพื้นที่เกิดอุบัติเหตุทางนิวเคลียร� หรือภัยพิบัติทางนิวเคลียร� 
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บัญชีหมายเลข 3 
แนบท,ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข เลขท่ี .. พ.ศ. ....เรื่องมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเป23อน 

วิธีการตรวจวิเคราะห2 
 

วิธีการตรวจวิเคราะหgทางวิชาการสารปนเป23อนในอาหารต,องเป�นวิธีใดวิธีหนึ่ง ดังต'อไปนี้ 
1) วิธีท่ีกําหนดโดยคณะกรรมาธิการมาตรฐานอาหารระหว'างประเทศของโครงการมาตรฐาน

อาหารเอฟเอโอ/ดับเบ้ิลยูเอฟโอท่ีระบุในเอกสาร Codex Alimentarius: GENERAL METHODS OF 
ANALYSIS FOR CONTAMINANTS ฉบับแก,ไขปรับปรุงล'าสุด 

2) วิธีท่ีประกาศโดยองคgกรแห'งชาติหรือองคgกรระหว'างประเทศด,านมาตรฐาน หรือตีพิมพgใน
เอกสารคู'มือหรือสิ่งตีพิมพg ท่ีเป�นท่ียอมรับระดับสากล 

3) วิธีการตรวจวิเคราะหgทางวิชาการสารปนเป23อนท่ีมีความถูกต,องและเหมาะสม มีผลการ
ประเมินความใช,ได, (validation) ของผลการทดสอบว'ามีความถูกต,องและเหมาะสม โดยห,องปฏิบัติการท่ีมี
การร'วมศึกษากับเครือข'าย (collaborative study) ตามหลักเกณฑgท่ีสอดคล,องกับองคgกรนานาชาติซ่ึงเป�น
ท่ียอมรับท่ัวไป หรือโดยห,องปฏิบัติการท่ีมีระบบคุณภาพเพียงแห'งเดียว (single laboratory validation) 
ตามหลักเกณฑgท่ีเป�นท่ียอมรับในระดับสากล และผลการประเมินดังกล'าวนั้นต,องเป�นเอกสารหลักฐานท่ี
สามารถตรวจสอบได,ตามระบบคุณภาพมาตรฐาน ISO/IEC 17025ฉบับล'าสุด 

ท้ังนี้ วิธีการตรวจวิเคราะหgทางวิชาการตามข,อ 2) และ 3) นั้น ต,องสามารถตรวจวิเคราะหg
ปริมาณสารปนเป23อนตามท่ีกําหนดไว,ได,อย'างถูกต,อง 

 




