CAPITULO III
DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

CONDICIONES GENERALES

Articulo 155

Tanto las materias primas, los aditivos alimentarios, asi como los productos elaborados,
deberdn responder, en su composicidn quimica, aspecto, presentacion, calidad, estado de
conservacion y caracteres organolépticos, a las denominaciones legales o comerciales
especialmente admitidas.

Queda prohibida la elaboracién, fraccionamiento, tenencia, circulacion, distribucion,
importacion exportacion y entrega al consumidor de productos ilegales.

El titular de la autorizacion y su Director Técnico, si correspondiere, seran personalmente
responsables de la aptitud e identidad de los productos.

Articulo 155 bis - (Resolucion Conjunta SPRyYRS N° 14/05 y SAGPyA N° 141/05)
“Los alimentos de origen animal (carnes y subproductos, leches, huevos y miel) deberan
cumplir con la siguiente exigencia:

a) Nitrofuranos y sus metabolitos:........... no detectables.

Método de referencia: Cromatografia Liquida de Alta Presién Doble Masa (HPLC/MS-MS).”

Articulo 155 tris - (Resolucion Conjunta SPRelI N° 137/2010 y SAGyP N°
941/2010)

“El contenido de acidos grasos trans de produccion industrial en los alimentos no debe ser
mayor a: 2% del total de grasas en aceites vegetales y margarinas destinadas al consumo
directo y 5% del total de grasas en el resto de los alimentos.

Estos limites no se aplican a las grasas provenientes de rumiantes, incluyendo la grasa
lactea.”.

Articulo 156 - (Res. 1546, 17.9.85)

"En los alimentos en general (con las excepciones particularmente previstas en el presente
Cddigo) se tolera la presencia de los siguientes elementos metalicos y no metalicos dentro
de los limites que se establecen a continuacion:

Maximos - Miligramos por kilogramo
Antimonio 2
Arsénico:

en liquidos 0,1

en soélidos 1
Boro 80
Cobre 10
Estafio 250
Fltor 1,5
Plata 1




- Zanahoria, Daucus carota L.
- Otros.

X. Tallos jovenes y peciolos
Esta categoria comprende las siguientes especies:

- Alcaucil o alcachofa, Cynara scolymus L.

- Apio o apio de pencas, Apium graveolens L.

- Brotes de bambu, Bambusa vulgaris Schrad. ex J.C. WendlI.
- Cardo, Cynara cardunculus L.

- Esparrago, Asparagus officinalis L.

- Hinojo, Foeniculum vulgare Mill.

- Palmitos: Euterpa oleracea Mart, Cocos nucifera L., Bactris gasipaes Kunth, daemonorops
spp.

- Puerro o ajo porro, Allium porrum L.

- Ruibarbo, Rheum rhabarbarum L.

- Otros

Article 156 bis - (Res. 612, 10.05.88)

"Se consideraran como no aptos para el consumo los siguientes alimentos cuyo contenido en
aflatoxinas exceda los limites indicados a continuacién:

- Peanuts and peanut-based foods, 20 micrograms/kg of aflatoxins B1 + B2 + G1 + G2 or 5
micrograms/kg of aflatoxin B1.

(AOAC. 140 Ed. DF 26.032 y CB 26.026)

- Maiz y alimentos a base de maiz, 20 microgramos/kg de aflatoxinas B1 + B2 + G1 + G2 ¢
5 microgramos/kg de aflatoxina B1.(AOAC. 142 Ed BF 26.032 y CB 26.026)

- Alimentos para lactantes; aflatoxinas no detectables.
a) Alimentos a base de cereales: Aflatoxinas B1 + B2 + G1 + G2. (AOAC. 142 Ed BF
26.032 y CB 26.026)
b) Férmulas lacteas: Aflatoxina M1 (Método de Stubblefield, JAOCS 56, 800-802 (1979)."

RESOLUCION GMC N° 025/02
Incorporada por Resolucion Conjunta N° 66/02 y N° 344/02

Se deroga toda legislacién del Cédigo Alimentario Argentino que se oponga al dictado de la
presente Resoluciéon

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE LIMITES MAXIMOS DE AFLATOXINAS
ADMISIBLES EN LECHE, MANI Y MAIZ

1. Alcance

1.1. Objetivo

El presente Reglamento establece los limites maximos admisibles de aflatoxinas en leche
fluida, leche en polvo, mani, mani en pasta, maiz en grano y harina o sémola de maiz para
consumo humano, asi como los planes de muestreo y métodos de analisis correspondientes.
1.2. Ambito de aplicacion

El presente Reglamento se aplica a leche fluida, leche en polvo, mani, mani en pasta, maiz
en grano y harina o sémola de maiz comercializados en el territorio de los Estados Partes,
entre ellos y las importaciones extrazonas.
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